a»| LALLZYME® Cuvée-Blanc

ALKALMAZAS Fehér szélék’n.waceréciés enzinjenkégepes’és hosszu héjonéaztatashoz. Rozé készitéshez K K@
is. Felszabaditja a cukrokhoz kotétt illat- és aromaanyagokat. FERM KFT

FERMENTACIO

Granulalt, specialis 3-gliikozidaz aktivitasu pektinaz.
Eredet: Aspergillus niger

AKTIVITAS ES HATASMECHANIZMUS

Specialis pektinaz B-gliikozidaz és alacsony LALLZYME Cuvée-Blanc
maceraz aktivitassal (celluldz, hemicelluldz). hatasspektruma

A LALLZYME Cuvée Blanc elényei: Tisztulas

- Kiméletes extrakcio, jobb préselhet6ség,
tobb Iényeredék, gyorsabb tisztulas.

- B-gliikozidazra koncentralt, igy jelentésen
fokozza a fehérborok aromakomplexitasat.

A fehérborok aromagazdagabbak, tébb Eleszto
illat- és izanyagot tartalmaznak. autolizis

Sziirhet6ség

Nagy sikerrel alkalmazzak illatos és buké
fajtak héjonaztatasahoz: Irsai Olivér, Muscat
Ottonel, Muscat lunel, Cserszegi fliszeres,
Sauvignon blanc, Zéld Veltelini,
Chardonnay, Harslevel(, Rizlingszilvani, stb.
Pektindz aktivitas:

2500 PG U/g, 500 PE U/g, 80 PL U/g.
Fahéjsav-észterdz mentes.

Aromak Maceracio

DOZIS

Alakalmazas Paraméterek (hdmérséklet/ido) Ajanlott dozis (g/q)

Héjonaztatas 5-15°C/2-12h 29

Keverje el az enzimet megfelelé6 mennyiségl vizben A legjobb eredményt 12-15 ° C-os dztatasi
vagy borban, hogy a teljes tétellel homogenizalni hémérséklet-tartomanyban kapjuk.
lehessen.

Cuvée Blanc

CSOMAGOLAS, TAROLAS ES KEZELES

LALLZYME Cuvée Blanc kiszerelése Szdaraz, hlivds helyen Kerilje a kdzvetlen bérrel torténd
100 g-os mlianyag doboz. tarolandé. Lejarati id6 a doboz érintkezést és porképzd&dést. Az enzim
oldalan. belégzése tulérzékenységet okozhat.
Tovabbi informaciok a termék
Biztonsagi Adatlapjan talalhatok.

LALLZYME®
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